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FE DE ERRATAS 

P4gs. Dice 

5 y los LIBRO 1 y LIBRO 11 

6 XXXII Capítulos 
12 jenjibre 
51 Condonate 
57 calientitos 
7 5 Leonor de Alvaro 
89 invitar o suplicar 
96 gengibre 

108 Quevedos 
119 en es aquella época 
123 Españolas 
138 oriente 
150 Indio Garcilaso 
160 reino. Se llamaba 'Clavileño el Ali

gero' que bien puede competir con 
el famoso Rocinante'". 

166 BOBINO 
198 ganar dinero y, con el esfuerzo 

ajeno 
203 Antonio de Mendoca 
239 Cap., el XI, 
315 otras de arte 
315 En la Independencia de España 
336 Compañía Internacional de comer-

ciales 
345 una exaltado 
354 dura y blanda 
354 chocolatole 
386 Heredia, Enrique 
4-0!1 tacabo 
4-05 fueron Jim�nez y Torres 

Debe Decir 

el LIBRO 1, ¿QUE LLEVO ESPA:fil'A 
DE AMERICA? y el LIBRO 11 

XXXI Gapitulos 
jengibre 
Codonate 
calentitos 

Leonor de Alvarado 
invitar, o suplicar, 
jengibre 
Quevedo 
en aquella .!:poca 
españolas 
Oriente 
Inca Garcilaso 
reino". Se llamaba "Clavileño el Alígero" 

que "en cuanto al nombre, bien puede 
competir con el famoso Rocinante". 

BOVINO 
ganar dinero con el esfuerzo ajeno, 

Antonio de Mend�a 
Cap., el X, 
obras de arte 
En la guerra de Independencia de España 
Compañía Internacional de comerciantes 

un exaltado 
dura y blanca 
chocolateatole 
Heredia, Carlos 
tabaco 
fueron Jerez y Torres 
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